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Alaska Wildlachsspaghetti

ca. 600g Spaghetti

Sauce:

6dl Rahm

3 Essloffel trockenen Wermuth
wenig abgeriebene Zitronenschale

1 Dose Artischockenbdden- oder
Herzen (ca. 300Q)

1 Essloffel Dill (frisch gehackt) oder getrocknet

6 Essloffel geriebener Parmesan

1 Teeloffel Salz
2 Messerspitzen schwarzen
gemahlenen Pfeffer

200g roher Wildlachs oder
*Abschnitte von gerauchtertem Wildlachs

(*bei uns im 250qg Paket als Spaghettilachs erhaltlich)

Schinoo Shop - Alaska Wildlachs Spezialitaten
Oberdorfstrasse 8

3612 Steffisburg

Tel. +41 (0)33 438 80 86
info@schinooshop.ch  www.schinooshop.ch

al dente kochen, Wasser abgiessen
und gut abtropfen lassen

in etner Pfanne 15 Minuten bei
kleiner Hitze kocheln lassen

abtropfen lassen, in kleine Wirfel

schneiden, beigeben

darunter rihren

wurzen

in Streifen schneiden; die rohen Lachsstreifen
3-4 Minuten mit der Sauce leicht kocheln,
verwenden Sie bereits geraucherten Wildlachs
gerauchtertem, dann erst gleich vor dem
Anrichten in die Sauce geben

alles mit den gekochten Spaghetti mischen

Anrichten: auf vorgewarmte Suppenteller, ausgarnieren mit zwei/drei Lachsstreifen, etwas frischen Dill
oder Basilikum, wenig gerdsteten Pinienkernen und rosa Pfeffer aus der Mihle
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